
 

 

 

 

 

NOS ANALYSES SPECIFIQUES 

• Température de saturation 

• Stabilité tartrique à -4°C 

• Degré d’instabilité tartrique 

• Conductivité à 20°C 

• Calcium 

• Intensité colorante (DO420, 520, 620) 

• Indice de polyphénols totaux / Indice de Folin 

• Indice de colmatage 

• Masse Volumique 

• Mesure de l’oxygène dissous 

• Force d’extraction des bouchons 

• Examen microscopique 

• Contrôle microbiologique, bactéries, levures notamment Brettanomyces 

 

 

 

CONTACT 

1846 D906, Pontanevaux 

71570 La Chapelle-de-Guinchay 

03 85 36 81 23 – 07 87 75 90 92 

vigne-et-vin@vigne-et-vin.com 
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