BACTERIES LACTIQUES

Avec notre partenaire Chr. Hansen, nous vous apportons un outil incomp . r suivre votre fermentation 5
malolactique grace a une gamme complete de bactéries a ensemence ect (technologie DVS®). Ce
concept de I’ensemencent direct vous apporte :
De la facilité : ouvrir un sachet, verser son contenu dans la cuve ... c’est tout. La magie de I'inoculation directe,
pas de préparation.

De la régularité : grace a I'expertise et au savoir-faire de Chr. Hansen dans la production de bactéries, nous
vous certifions par une série de contrdles qualité avec notamment le test exclusif ‘MACC’ de mettre a votre
disposition des bactéries adaptées a vos vins et prétes a I’'emploi.

Du contrdle : grace a Viniflora® vous gardez le contrdle de vos fermentations malolactiques. Vous savez combien
de jours dureront vos fermentations, vous pouvez optimiser le travail fait en amont et obtenir la quintessence
du raisin au travers des fermentations.

Un retour sur investissement : les divers bénéfices a I'utilisation de Viniflora® dépendent du type de vin, du
process de vinification, de I'équipement en cave.

Viniflora : bactéries lactiques et levures pré-fermentaires,
expertise en bio-protection.

CARACTERISTIQUES COND. CONSERVATION
FLM rapide.
VINIFLORA apide Lyophilisé
CHI11 Alcool (%) <15/pH >3/ 50 hl 18°C/+4°C
S0, total < 35 / Rouge primeur et garde
25hl
VINIFLORA Large spectre. ’
CH35 Alcool (%) <14 /pH >3,1/ Congelés -45 °C
S0, total < 45 / Blanc et rosé 50 hl
Citrate négative, Cette souche ne dégrade
VINIFLORA pa§ I ac.|de citrique, pour FML au printemps, Lyophilisé
CINE prévention Brettanomyces. S0 h 189C/4.4°C
Alcool (%) <14 /pH >3,2 /
SO, total < 30 / Blanc, rosé et rouge
VINIFLORA FML ultra rapide, conditions difficiles. ,
SPARTA Alcool (%) <16 /pH >3 / 50 hl Congelés -45 °C
S0, total < 45/ Blanc, rosé et rouge
Activateur sélectionné pour les bactéries lactiques :
i i ique. Dose 25 hl
BACTIV-AID 2.0 galn.de temps pour la f’ermentatlorf malolactique
Nutriment recommandé pour les vins blancs, Dose 250 hl
rosés et rouges a fort degré.

Toutes les fiches produits et sécurités sont téléchargeables sur:  www.vinextase.com
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