VIGNE & VIN

ANALYSE DE MISE EN BOUTEILLES

Ce suivi comprend :

- le degré alcoolique,

- lesucre,

- l'acidité totale,

- lepH,

- l'acidité volatile,

- la fermentation malolactique,
- le SO, libre,

- le SO, total,

- les protéines (sur blancs et rosés),
- lecuivre,

- lefer,

- laturbidité,

- le COz,

Et bien entendu des dégustations et des conseils personnalisés
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