
 

 

 

 

 

 

 

 

SUIVI DES MOÛTS 

C’est le bilan classique de l’encuvage.  

Il donne de précieuses informations sur les 

équilibres acides et permet d’anticiper d’éventuels 

problèmes de fin de fermentation (dosage de 

l’azote).  

Ce suivi comprend : 

- l’alcool potentiel,  

- l’acidité totale,  

- le pH,  

- l’acide malique,  

- l’acide tartrique,  

- le potassium,  

- l’azote ammoniacal 

Et bien entendu des dégustations et des conseils 

personnalisés 

 

 

 

CONTACT 

1846 D906, Pontanevaux 

71570 La Chapelle-de-Guinchay 

03 85 36 81 23 – 07 87 75 90 92 

vigne-et-vin@vigne-et-vin.com 
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